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Lieber Gast,

wir bedanken uns sehr herzlich
fiir Ihr Interesse an einer Veranstaltung in unserem Haus.

Ob eine Hochzeit, ein Geburtstag, eine Konfirmation,
eine Taufe oder ein Firmenfest,
wir freuen uns, Ihr Fest ausrichten zu diirfen und
Sie sowie Ihre Gdste zu verwohnen.

In unserem Hause befinden sich 6 verschiedene Riume,
um Ihre Veranstaltung mit dem passenden Ambiente in Szene zu setzen.
Feiern Sie in gemiitlicher Runde, wo es sich Altkanzler Helmut Kohl
schon schmecken lassen hat.

Unser Team ist fiir alle Wiinsche offen und immer bemiiht,
die Feier nach Ihren Vorstellungen umzusetzen.

Es ist fiir uns eine Herzensangelegenheit,
Ihr Fest zu einem unvergesslichen Tag werden zu lassen.

cf
W(ﬂ/ Bis bald Ihr
Landgasthof ,,Zum grofien Krug*

Auf den ndchsten Seiten mochten wir lhnen die vielen Moglichkeiten
unseres Hauses vorstellen.
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Egal ob in kleiner Runde oder in einer grofieren Gruppe, wir bieten
Ihnen Rdumlichkeiten, in denen Sie in Ruhe oder mit ausgelassener
Stimmung feiern konnen.

Ganz so, wie Sie es sich wiinschen.

Um einen umfassenden Eindruck von unseren Rdumlichkeiten
zu bekommen, besuchen Sie uns am besten vor Ort.
Gemeinsam suchen wir den optimalen Raum fiir Ihre Festlichkeit.

Liittje Saal 20 Personen
Groot Saal 40 Personen
Friesenstube 25 Personen
Gaststube 16 Personen
Upkammer 14 Personen
Jagdstuuy 30 Personen

Dariiber hinaus verfiigen wir iiber weitere Rdaumlichkeiten,
die sich bestens zum Feiern eignen. Sprechen Sie uns einfach an.
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herzhafte Kdseauswahl: Gouda - Brie - Frischkdse mit Schnittlauch
garniert mit Trauben und Obst

ok ok

hausgemachter Friihstiickssalat

sle sl sl sle sle
skeksksksk

norwegischer Rdaucherlachs mit Honig-Senf-Sauce

ok

Mettbdllchen mit Zwiebelringe

sle sl sl sle sle
skeksksksk

Tomate-Mozzarella-Spiefs mit Rucola-Pesto

ok ok

siiffe Aufstriche: Erdbeermarmelade - Honig

sle sl sl sle sle
skeksksksk

Butter - Margarine

ok ok

Riihrei mit Friihstiicksbacon

sle sl sl sle sle
skeksksksk

Joghurt mit Obstsalat im Weckglas

Kaffee - 1 Glas Orangensaft pro Person
andere Getrdinke werden extra berechnet

IR sieesesssssssssses

pro

Gurken - Tomaten : 3
. Person :
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deftige Aufschnittauswahl: Salami - Putenbraten - Bierschinken
Kasslerbraten - Paprika....

sksksksksk

Skoskeskeskesk

herzhafte Kdseauswahl: Gouda - Butterkdise - Brie - Bdrlauchkdise
Frischkdse mit Schnittlauch - garniert mit Trauben und Obst

frisch gerduchertes F orellenﬁlet mit Preiselbeersahne

norwegischer Raucherlachs mit Honig-Senf-Sahne

Mat]eshappchen auf Hausfrauensauce

Tomate-Mozzarella- Platte mlt frzschem Basilikumpesto

hausgemachte F ruhstuckssalate

Butter - Margarine

Eier gekocht - Riihrei mit Friihstiicksbacon - Mini-Bratwiirstchen

Tomaten - Gurken - Paprika

Wassermelone - Joghurt
siifse Aufstriche: verschiedene Marmeladensorten
Honig - Nutella

verschiedene Brot- und Brotchensorten = prO ......
skoskosk skosk Person :
Kaffee - Orangensaft - Multivitaminsaft 2500:

andere Getrdinke werden extra berechnet



zart gebratenes Hdhnchenbrustfilet in einer Curry-Kokossauce
mit Friichten

skokskokosk

gebratenes Rotbarschfilet in Eihiille auf Blattspinat

skokskokosk

Gemiiseplatte:
Brokkoli - Erbsen - Mohren,
Blumenkohl mit Butterbrosel und Hollandaise

sksksksksk

Petersilienkartoffeln - Rostkartoffeln, e ;
Kartoffelgratin . pro
. Person :
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Unser KlaSSiker ab 12 Personen

(ab 15 Personen in Buffetform)

Saftiger Krustenbraten - Rinderroulade gefiillt mit Mett, Zwiebeln, Speck,
saure Gewiirzgurke, Senf (eine Roulade pro Person)
saftiger Truthahnbraten - Schmorsauce

Gemiiseplatte: Brokkoli - Blumenkohl mit Butterbrosel - Erbsen - Mohren
Hollandaise - Apfelrotkohl

frische Champignons
Petersilienkartoffeln - Kartoffelkroketten ''''' pI’O ......
skkskksk E Person
27,50



[frisch gebratene Schweineschnitzel - Hihnchenschnitzel

Currywurst
skokskoksk
goldgelber Kartoffelgratin - Kroketten - Wedges : PO
: Person

skokskokosk

Rahmchampignonsauce - Paprikasauce fvree s :



frisch gebratene Schweineschnitzel - Hihnchengyros
gegrilltes Schweinesteak - Cordon bleu

sekoskoskesk
Pfannengemiise:

Aubergine - Paprika - Zucchini - Champignons
rote Zwiebeln - Friihlingslauch

sttt ok
goldgelber Kartoffelgratin - Rostkartoffeln
skkoskeskosk
Kraut- und Bauernsalat - Tzatziki

Hoskskoksk

[frisch gebackenes Steinofenbaguette
skekoskeoskosk
pikante Pfefferrahmsauce

Jfrische Rahmchampignonsauce
Senf - Ketchup

skt ok g pro
. o : Person
Créme Briilée 2050
mit frischen exotischen Friichten o A



Schweinesteaks - mariniertes Hihnchenbrustfilet - Grillschnecke
Bratwurst - Hacksteaks - Hirtenréllchen - Schweinenackensteaks

skskskeksk

mediterranes Grillgemiise:
Paprika - rote Zwiebeln - Zucchini - Aubergine - Lauch - Champignons

skkskskk

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin

sksksksksk

Gurkensalat mit frischem Dill - hausgemachter Kartoffelsalat
mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten und Lauch
griechischer Bauernsalat mit Feta
Farmersalat - Krautsalat - Karottensalat mit Ananas

kkskkk

Antipasti Auswahl: gefiillte Champignons - gegrillte Aubergine und
Zucchini - Tomate-Mozzarella - schwarze und griine Oliven

et sl sl st
kkskksk

Partybrotchen - Krdiuterbutter - Butter

sleste sle sle sle
skksksksk

Senf - Ketchup - Tzatziki
und verschiedene Saucen zur Auswahl

: pro
: Person :
Tiramisu mit frischen Erdbeeren 30.50:
Panna Cotta mit Mangospiegel Brosscrsorarnees 3

et sl sl st
kkskksk

Jegliche Umbestellung wird mit einem Aufpreis berechnet!

mariniertes Rinderhiiftsteak + 5,50  Gemiise Patties (aus Couscous) + 4,00
Gefliigelbratwurst + 3,50
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Ostfriesenmenti ab 20 Personen
(bis 15. Mirz)

Ostfriesische Hochzeitssuppe:
Rinderkraftbriihe mit Markklofichen, Gemiisestreifen und Sternchenndeln

sksksksksk

Ostfriesischer Snirtjebraa
sksksksksk

Butterbohnen mit Speck - Rotkohl
sksksksksk
Schmorsauce - Greven mit Schmalz - Musterd

sksksksksk

Ostfriesischer Groonkohl
sksksksksk

saftiger Kassler Nacken - Buuk Speck - Oldenburger Pinkel
gerducherte Mettenden

soskstoskok
Tuffels - liittje Tuffels mit Speck
soskstoskok
roode Gort mit Vanillesoof3
soskstoskok

Kliitje (Mehlpiitt) mit Beern und Vanillesoof

kkskkk E prO E
. Person :
eingemachte kalte Beilagen: 26.50

Senfgurken, Kiirbis und Rote Beete
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Saftiger Krustenbraten (Wirdumer Krustenbraten)
Rinderroulade gefiillt mit Mett, Zwiebel, Speck, Gewiirzgurke, Senf
(eine Rouladen pro Person) - Schmorsauce
Hdhnchenschnitzel im Knuspermantel
Gemiiseplatte: Brokkoli - Erbsen - Mohren - Blumenkohl mit Butterbrosel
und Hollandaise - Apfelrotkohl

Sl sk sk sk sk
skksksksk

Petersilienkartoffeln - Kartoffelkroketten - Spditzle in Butter geschwenkt
skksksksk
Kdisebrett mit herzhafter Kdseauswahl und Friichten
Tomate-Mozzarella mit Rucola-Pesto
Mini Schnitzel auf hausgemachten Kartoffelsalat im Weckglas

skksksksk

Norwegischer Rducherlachs mit Sahnemerrettich

Matjeshdppchen auf Hausfrauensauce
gefiillte Eier mit deutschen Kaviar

et sl s st
skkksksk

Spargelrollchen mit Remoulade

Gurkensalat mit frischem Dill - Karottensalat mit Ananas

Bunter Tomatensalat mit Basilikum oo pro """

Person
Partybrotchen und eine Auswahl Butter 37.90

e st sl sl st
skkksksk

ol sl sl sle .
skeksksksk 0 leeseessccscceccns

Rote ,, Landhaus“ Griitze mit Vanillecreme im Weckglas
Ein Duo von Schokolade und Vanillemousse im Weckglas

I £



Hdhnchenbrustfilet in einer fruchtig exotischen Currysauce
zart gebraten: T;i;:zjveineschnitzel
Hdhnchenschnitfz;; m Knuspermantel
cremiges Kartoffelgratin - Cu:’;): EZfran Reis - Kartoffelkroketten
Mediterranes Grillgemiise: Paprlk>a> >;>'0>te Zwiebeln - Zucchini - Aubergine
Lauch - frlsche Champlgons

Rducherfisch Auswahl: Norwegzscher Graved Lachs - gerdiuchertes
Forellenfilet - Rducheraal - Knoblauch Garnelen - Trio von Emder Matjes-
filet mit Honig-Senfsauce und Sahnemeerrettich
Kdisevariationen von mild bis herzhaft, fein garniert mit Trauben,
Walniissen und Obst

skesk sk sk sk
R

Ostfriesischer Krabbencocktall im Weckglas

Chickenwings auf Coleslow mit BBQ Sauce im Weckglas
Medaillons auf mediterranem Salat mit Thunfischsauce im Weckglas

frische Salat Auswahl der Saison, typisch mariniert

sl sl sl sl
kskkskk

Baguette und Partybrotchen - Auswahl mit Butter und Krduterbutter

Panna Cotta mit Mangospiegel pro
ein Duo von Schokoladen- und Vanillemousse  : Person
im Weckglas £ 45 .50

Tiramisu mit frischen Erdbeeren
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Oma Garrels Griinkohlschmaus
(bis 15. Mirz)

saftiger Kassler Nacken - deftiger Bauch-Speck

Oldenburger Pinkel - gerducherte Mettenden

Salzkartoffeln - Bratkartoffeln

Grieben und Schmalz - Senf . pro
s : Person :



Geschmortes Schweinenacken Fleisch

Apfelrotkohl - Butterbohnen mit Speck

sksksksksk

Schmorsauce

Salzkartoffeln - Bratkartoffeln

sle sl sle sle sle

Ostfriesische kalte Beilagen: Kiirbis
Rote Beete - Senfgurken . pro



Hochzeitssuppe

Rinderkraftbriihe mit Markklofichen, Gemiisestreifen

und Sternchennudeln 4 ,5 0
Hiihnerkraft

mit Hiihnerfleisch, Eierstich, Gemiisestreifen, Reis 4 D 0

Spargelcremesuppe ,,Nienburger Art*

mit Spargelstiicken und Petersilien 5 ,2 0
Brokkolicremesuppe
mit Karottenstroh und Sahnehaube 5 ,2 0

Tomatencremesuppe mit mariniertem Mozzarella
und Basilikumcroiitons 5 ,80

Karotten-Ingwer Suppe mit Sahnehaube
und Garnelenspief3 7,5 0

|



Italiensiches Tiramisu
mit frischen marinierten Erdbeeren (Saison) 7,5 0

Rote ,,Landhaus “ Griitze mit Vanillesauce im Weckglas 4 ,90
Schokoladenmousse mit Schwarzwdlder Kirschkompott 5,10

Eistruhe mit drei verschiedenen Eissorten
(Schoko, Vanille, Erdbeer) 7,00

Heifle Liebe: Vanilleeis mit heifsen Kirschen und Sahne 4 ,00

ey .|



Kaffee und Tee pro Person 5 ,20

1,5 Stiick Kuchen

Kaffee und Tee pro Person 10 ,50
mitgebrachter
Kuchen Gedeckgeld 2,50

(nur selbstgebackenen Kuchen, keine TK-
Ware moglich! Ausnnahme: Hochzeitstor-
ten oder beschriftete Thementorten!))
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Currywurst
mit Pommes pro Person 7 ,50

Mini Frikadellen im Glas

mit Nudelsalat pro Person 5 ,80
Hot Dog pro Person 6 ,50
Miniburger pro Person 7 ,50

1



Bei Hochzeiten entstehen Pauschalen.

Unsere Raum- und Servicepauschalen beinhalten:

* Personliche Betreuung vor und wdhrend der Veranstaltung
* Nutzung lhrer Raumlichkeit gemdfs Vereinbarung

e Individuelle Einrichtung und Bestuhlung der Rdaumlichkeit
e eingedeckte Tische (Tischdecke, Servietten, Deko)

* Ggf. Auf- und Abbau der Buffets

* Tisch- und Thekenservice

* Kostenloser WLAN-Zugang in allen Rdumen

* Ggf. technischer Service

* Reinigung der Rdaumlichkeiten

* Kostenlose Parkpldtze hinterm Hotel nach Verfiigbarkeit

Die verbindliche Angabe der Personenzahl muss 7 Tage vor der
Veranstaltung erfolgen. Spditere Kiirzungen der Personenzahl konnen
leider nicht mehr beriicksichtigt werden.



Hotel

Restaurant

Festsaal
Bundeskegelbahn
Partyservice und Catering
Ferienhduser
Monteurunterkiinfte

Landgasthof

Zum grof3en Krug

Genuss & Tradition

Grimersumer Straf’e 6

26529 Wirdum

Telefon 04920/ 2 13

Fax 04920/ 12 91
www.zum-grossen-krug.de
grosserkrugwirdum@t-online .de




